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& Nos Entrées

Auméoniere de chevre chaud au miel et fruits secs

sur salade et chiffonnade.de jambon................. .....18.00€
Salade aux ris d’agneaux et pleurotes sautés ........... ... 18.50€
Salade périgourdine : ' '

(Salade verte, magrets séchés, geszers et foze gras) . 19.00€
Foie gras mariné au vin blanc doux de Gaillac,

cuit au gros self2200€
Nos poissons

POISSON AUl TROTENE oo oot 19.00€

Sandre QU DEUTTe TOUGE ... .......ccueeeuiiissiseieiasnneaiananesiisens. 24.00€

Tous nos plats sont faits maison et élaborés sur place.
A l’exception 'des fonds de tartes, biscuits pour desserts,
glaces et sorbets.
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Nos Viandes
Daube de joueside DORISS....... 5. ..o - G« oeveoeeriinnrenennsos 21.00€
Souris d’agneau braisée au thym eta lail ...................... 24.00€
Brochette de boduf | Q... 43a . V... 8............ .00, 21.00€
Entrecote (300g) ...i8N0ER . gl idd....... W -......... "o 25.00€
Magret de canard .. ¥...- 0. D5 2. B ...... . .......... 0 24.00€
Cote de boeuf (pour 2 perSonnes) ........iv...cccivaeeiveuneeunennann. 60.00€
Sauce aux cepes ou poivre vert 1.50€
Nos Fromages
Brebis et confiture de CeriSes nowres ..........iveeieeiaiiinennnnnn.. 6.00€
Roquefort et son pain d’épiCes ...........civieeuiieeeeiisiiisainnnnin... 6.00€
Cantal centig@deux bRl 1- ... L0000 LR, . | 8% For . L 4 6.20€
Compositior@ftomadgen. . ... . 5 AL B 0 G 8 ] o 9.00€
Nos Desserts
Creme DIl AT Gl UL e mere (oo e v vreeresnsril sailiienn i P 5.00€
Fromage frais au mendiant miellé .............cccovveniiiiiie e, 5.20€
Mouss€ gl @hilleO]lat=r e v 5.50€
TIrardB U BRABET......0 ..........somtnennsinsssgfiesioss s I 8 6.50€
Creme brulée aux pommes caramélisées
et flambées au calvados................cc........ 6.50€
Moelleux au ChoCOlQt..........ccccvuiiiiiiiiiiiiiiiiiisit e i 7.50€




